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KARA MERCIMEK CORBASI

1 su barda@ kara mercimek
1 adet patates

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
Nane

Pul biber

Tuz

Mercimekleri ayiklayip glizelce yikayin.

Tencereyi ocada alip su ekleyin. Mercimekleri de ilave edip haglayin.

Patates ve sogani soyun ve iri iri dograyip tencereye ekleyin.

Tdm malzemeler yumugayana kadar orta ategste pigirin.

Ardindan blender'dan gegcirin. PUrlizsuz bir kivama gelince tuz ekleyin ve kisik ateste bir stire daha pisirin.
Tereyadi ve zeytinyadini bir tavaya alin. Daha sonra nane ve pul biberi ekleyip kizdirin.

Naneli ve pul biberli karisimi da ¢orbaya ilave edip karigtirin.

Yaklasik 5-10 dakika kadar daha pisirin.

Sicak olarak servis edin.
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