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SIYAH KAKAOLU PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Siyah Kakaolu Un Karigimi
3 yumurta

150 g oda sicakliinda tereyadi

75 ml sit

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Pastaci Kremasi - Pismeli
1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

Islatmak igin:

1 su bardag st

Kaplamak igin:

1 paket Dr. Oetker Kakaolu Pasta Kremasi
1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Hazir Gikolatali Sos

2 - 3 yemek kasidi Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarini margarin ile yaglayin. Pisirme kagidindan 13x29 cm
boyutlarinda 2 adet serit kesin. Bu seritleri kalibin kenarina yerlestirerek kenar ytkseklidi olusturun. Firini
belirtilen dereceye goére ayarlayip 1sinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C }

Un karisimini ¢irpma kabina alin. Uzerine yumurta, tereyagi ve situ ilave edip mikser ile 3-4 dakika ¢irpin.
Hamuru kaliba alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Finndan alin. 10 dakika sonra keki kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pastaci kremasini tencereye alin, kakaoyu ekleyin ve iyice karigtirin. Stit ve kremayi ekleyip orta 1sidaki ocakta
karistirarak pisirin. Kaynama baglayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha karistirarak pigirin. Ocaktan alin ve
sogumaya birakin. )

Keki ¢ esit par¢a elde edecek sekilde enlemesine kesin. Ust kismindan ¢ikan kati ters gevirerek servis
tabagina alin. Soguyan pastaci kremasini mikser ile yiksek devirde 1-2 dakika ¢irpin ve diiz uglu krema sikma
torbasina doldurun. Servis tabagindaki keki st ile 1slatin. Hazirladiginiz kremanin yarisini kekin Gzerini
kaplayacak sekilde sikin. Ikinci kat keki Gzerine kapatin ve st ile islatin. Kalan kremayi sikin, Gglnct kat keki
Uzerine alin ve st ile 1slatin.

Pasta kremasini sit ile 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz keki kaplayin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Pastayi buzdolabindan alin. Kenar kismina gikolatali sosu d6kin, cikolata pargalarini serpin ve dilimleyerek
servis yapin.
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