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SIYAH KAKAOLU DILIMLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

1 paket Dr. Oetker Siyah Kakaolu Un Karigimi
3 yumurta

150 g yumusak margarin veya tereyagi

75 ml st

Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 22 cm)

Kalibi tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un karisimini girpma kabina alin. Uzerine yumurta, margarin veya tereyagi ve sutl ekleyip mikser ile 3-4 dakika
¢irpin. Hamuru kaliba alin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 40 - 45 dakika

Firindan alin. 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis
yapin.
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