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SIYAH KAKAOLU CIKOLATA PARCALI KURABIYE

Hamur igin:

1 paket Dr. Oetker Siyah Kakaolu Un Karigimi

75 g yumusak margarin veya tereyag!

3 - 4 yemek kasidi sut

4 - 5 yemek kasigi Dr. Oetker Sitll, Bitter, Beyaz Gikolata Pargalari

Finn tepsisini margarin veya tereyagi ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un karisimini derin bir kaba alin, (izerine margarin veya tereyagi ve siti ekleyip 1 dakika yogurun. Gikolata
parcalarini ekleyin ve kisa bir stire daha yogurun. Hamuru 10-12 cm uzunlugunda rulo sekline getirin ve bigak
ile 1 cm genigliginde dilimler kesin. Her bir parcayi eliniz ile Uzerine hafifce bastirarak firin tepsisine siralayin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 12 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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