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SIYAH INCI

150 Gr Sana Klasik

1 Bardak pudra sekeri
1 Bardak hindistancevizi
1 Adet kabartma tozu
1 Cay Kasigi karbonat
4 Yemek Kasi§i kakao
1 Adet vanilya

1 Bardak tozseker

1 Adet yumurta

2 Bardak un

2 Bardak st

Yumurta akini kar haline gelene kadar ¢irpin.Diger dolgu malzemelerini ekleyip karistirin ve dolgu malzemesini
buzdolabina koyun. Muffin hamuru i¢in un, kabartma tozu, karbonat ve kakaoyu karistirin. Ayri bir kapta
yumurta ve sekeri kdpuk képlk olana kadar mikserle ¢irpin. Sana margarini ve siti ekleyin. Spatulayla
karnstinin. Un karisimini da ekleyip spatulayla karnstirin. Muffin kaliplarinin yarisina bu hamuru bosaltin. Tam
ortasina dolgu malzemesinden 1 yemek kasigi kadar top seklinde koyun. Hamurlarin Gzerini muffin hamuru ile
kapatip dnceden isitilmig 160 derece firinda pigirin.

Not: Tarifteki sir tim malzemelerin oda sicakliginda olmasidir.
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