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SIYAH FASULYELI MISIRLI BULGUR PILAVI

125 gr tereyag

1 su barda@i haslanmig siyah fasulye
1 su bardagi stt misir

1 su barda@i bulgur

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi et suyu

1 cay kasigi karabiber

3 dis sarimsak

1 adet sogan

Pilav tenceresinde tereyagini eritip dogradigimiz sogan ve sarimsaklari kavurup bulgur, stit misir, siyah fasulye
ve tuzunu, karabiberini de ekleyip 2 dakika kavrulur.
Uzerine et suyunu ilave edip, kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pigirilir, dinlendirip servis yapilir.
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