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SIYAH EKMEKLI KEK (ITALYA)

16 dilim igin;

Malzeme:

Hamur:

200 gr. siyah ekmek kirintisi,
100 gr. badem,

100 gr. bitter ¢ikolata,
100 gr. un,

1 paket kabartma tozu,
6 yumurta,

200 gr. esmer seker,
limon kabugu rendesi
Surup:

limon suyu,

baharat,

200 gr. seker,
pudrasekeri.

1. Siyah ekmek kirintilarini yagsiz tavada hafif kavurun. Bademleri ezin, ¢ikolatayi rendeleyin. Kirintilari,
bademleri, ¢ikolatayi, unu ve kabartma tozunu karigtirin. Yumurta aklarini ayirin. Firini 180 derecede isitin.

2. Yumurta sarilarini seker ve limon kabugu rendesiyle krem haline gelene dek ¢irpin. Yumurta aklarini az tuz ile
sert kdpuk haline getirin. KépUgu sarilarin Gstiine koyun, kirintili karigimi en Ustine koyun ve hepsini elde
kanstinn. Hamuru yagl kaliba dékin. 60 dakika pisirip, ters ¢evirin.

3. Soguk keki tekrar kaliba koyun. Surup malzemelerini seker hari¢ kaynama derecesine gelinceye kadar isitin.
Sekeri katin, koyulaginca atesten alin, sicak surubu keke igirin.

4. Birkag saat sonra servis yapabilirsiniz.
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