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SIYAH GIKOLATALI BROWNIE

https://tr.boraun.com/

200 gr. tuzsuz tereyag

200 gr. siyah c¢ikolata

250 gr. acik esmer seker

50 gr. soyulmus, dogranmis badem
80 gr. elenmis kakao tozu,

65 gr. elenmis, saf un

1 cay kasigi kabartma tozu

4 adet blyik, kdy yumurta

1 adet portakalin rendelenmis kabugu

Firini dnceden 190° C[7lye kadar isitin

Pisirme icin 18 cm derinliginde bir pisirme kabini, i¢ine yapismaz pisirme kagidi kaplayarak hazirlayin.
Cikolatayi ve tereyagini bir kap iginde, dusuk ateste birlikte eritin ve arada sirada karistirin. Yumurtalari ve
sekeri Braun Multiquick 7 el blendirinin bliylk dograyici kabinda karigtirin.

Cikolata ve tereyagi karisimiyla yumurta ve seker karisimini Braun Multiquick 7 el blendirinin biiylk dograyici
kabina aktarin.

Bademler, portakal kabugu, kabartma tozu, un ve kakaoyu yavas yavas ekleyin.

Karisimi hazirladiginiz kaba aktarin ve 30 dakika pisirin.

Brownie pistiginde, 12 adet lokma buyUkliginde parcaya ayirmadan énce kapta sogumaya birakin.
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