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SIYAH GIKOLATA VE BIBERLI TART

200 gr Un

1 corba kasigr Misir unu

1 adet Yumurta

130 gr Sana margarin

90 gr Pudra sekeri

Bir kag damla Vanilya 6z
50 gr Siyah cikolata

I¢ harci Igin:

300 gr Siyah gikolata

300 ml Yagh krema

150 ml Sit

1 adet Yumurta

1 cay kasigr Kirmizi pul biber

Sana margarini, seker ve vanilyayl krema haline gelene kadar iyice karistirin. Yumurtayi ekleyin ve karisimi
¢irpin.Unu ve misir ununu elekten gegirerek karisima ekleyin ve tiim karisimi yapigkan bir hamur haline
gelinceye kadar yogurun. Hamuru streg filme sarin ve sertlesinceye kadar en az 30 dakika buzdolabinda
sogutun.Hamur hazir oldugunda, unlanmis bir ylizeyde hamur 5mm olana kadar oklavayla acin kaliba koyun.
Daha sonra ic malzemeyi birbirine katarak karisim yapin hamurun tzerine dokip 190 derece firnda20 dk

pisirin.
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