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SIYAH CAYLI KEK

https://migros.com.tr

1 su bardagi demlenmis cay
4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 su bardag siviyag

3 su bardagi elenmig un

2 su bardagi seker

1. Firini 150 dereceye getirin ve iginin 1Isinmasini saglayin.

2. Toz seker ve yumurtay! mikser yardimiyla iyice ¢irpin .

3. Daha sonrasinda elenmis unu, 1 bardak demli ¢ayi ve sivi yagi bu karigsimin igine ekleyip, karistirmaya devam
edin.

4. Diger tim malzemeleri de karigimin igerisine dokiin ve kekinizin hamurunu olusturun.

5. Yagladiginiz kek kalibinin igerisine kek hamurunu dékdin.

6. Daha 6nceden isitmaya bagladigimiz firinda yaklagik 40 [?] 45 dakika kadar pigirin.
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