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SİYAH ÇAYLI KEK

https://migros.com.tr

1 su bardağı demlenmiş çay
4 adet yumurta
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin
1 su bardağı sıvıyağ
3 su bardağı elenmiş un
2 su bardağı şeker

1. Fırını 150 dereceye getirin ve içinin ısınmasını sağlayın.
2. Toz şeker ve yumurtayı mikser yardımıyla iyice çırpın .
3. Daha sonrasında elenmiş unu, 1 bardak demli çayı ve sıvı yağı bu karışımın içine ekleyip, karıştırmaya devam
edin.
4. Diğer tüm malzemeleri de karışımın içerisine dökün ve kekinizin hamurunu oluşturun.
5. Yağladığınız kek kalıbının içerisine kek hamurunu dökün.
6. Daha önceden ısıtmaya başladığımız fırında yaklaşık 40 � 45 dakika kadar pişirin.
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