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SIYAH BEYAZ YAS PASTA

Malzeme

- 4 adet yumurta

- 1 su bardagi seker

- 1 buguk su bardagi un

- 4 yemek kasi§ kakao

- 2 yemek kasigi Sivi Sana
- 1 paket kabartma tozu

- I¢ kremasi Igin:

- Yarim paket Sana yagi

- 3 su bardag stt

- 1 su bardagi seker

- 3 buguk yemek kasigi un
- Yarim su bardag@ hindistancevizi
- Dig kremasi Igin:

- 50 g Sana yag!

- 2 cay bardagi seker

- 2 ¢ay bardag st

- 2 yemek kasigi nisasta

- 2 yemek kasig kakao

- 1 paket vanilya

Hazirlanigr

Ic kremasi Igin:

KugUk bir tencereye, Sana yagdini, sutll, sekeri ve unu koyup, sosun kivami koyulasana kadar pisiriniz.
Sosu atesten indirmeden 6nce hindistancevizini ilave edip, karigtirdiktan sonra sosu iyice sogutunuz.

I¢c krema sogurken, pastanin keki icin, derin bir kAsede yumurtalari, sekeri, Sivi Sana?yi, kakaoyu krema
kivamina gelene kadar girpiniz.

En son olarak igine un ve kabartma tozunu bir stizgeg yardimi ile eleyerek ilave edip, karigtiriniz.

Kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz yuvarlak kek kalibina dékip, Onceden 185 derece de isitiimig firinda
30-35 dak pisirip, kalibinda 5 dakika soguttuktan sonra servis tabagina ters geviriniz.

lyice soguyan keki blyuk bir bigak yardimi ile ortadan ikiye kesiniz.

Dis kremasi icin: :

KugUk bir tencereye Sana yagdini, sitli, sekeri, nisastayi, kakaoyu ve vanilyay! koyup karistirdiktan sonra sos
kivamina gelinceye kadar pisirip sogutunuz.

Kekin tabanini servis tabagina alip, Gizerine sogumus olan i¢ kremay! stiriiniz.

Ikinci kat keki sosun Uzerine kapatip, en Ustiine dis kremayi dokip, sosu dizeltiniz.

Hazirladiginiz pastayi en az 2 saat buzdolabinda sodutup, servis ediniz.

ML® Siyah Beyaz Kek icin tiklayin
ML® Adet Yas Pasta icin tiklayin
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