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SIYAH-BEYAZ REVANI

1 su bardagi yogdurt

3 adet yumurta

1 su bardagi irmik

1,5 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 su bardagi siviyag

1 limon kabugdu rendesi
2 paket kabartma tozu
2 corba kasiJi kakao
Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurta ve seker mikserle karigtirilir. Uzerine kakao haric diger
malzemeler katilir. Bol yaglanmis ki¢Uk firin tepsisine dékilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana
kadar pigirilir. Firindan giktiktan 5 dakika sonra gerbet dokuldr. 2 saat sonra kenarlarindan 1 parmak keserek
¢ikarilir. Bu hamur pargalari bagka bir kaba aktarilir. Uzerine kakao katilir ve ezerek karistirilir. Bu karigim
revaninin tzerine yayllir ve kare keserek servise sunulur.
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