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SIYAH BEYAZ PUDING

Vanilyali Puding

Yarim litre stt

1 yemek kasigi Sana yagi
1 adet yumurta

3-4 yemek kasig seker

2 yemek kasigi un

1 paket vanilya

Kakaolu Puding

Yarim litre Stt

1 yemek kasigi Sana yagi
1 adet Yumurta

3-4 yemek kasig seker

2 yemek kasigi un

4-5 yemek kasigi kakao

Servis yapacagdiniz bardakta hangi ¢esit Pudingi dnce kullanmayi disinlyorsaniz, Pisirmeye ondan baglamaniz
gerekmektedir.

Kakaolu Puding:

Derin bir bir tencere icine tim malzemeyi koyup, soduk olarak bir ¢irpici veya el mikseri yardimi ile képtrtene
kadar ¢irpiniz.

Daha sonra orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar pisirip, servis edeceginiz bardak veya késelere esit
miktarlarda dokip 5-6 dak. Sogutunuz.

Seritleri istediginiz kalinlikta ve sayida yapabilirsiniz.

Vanilyali Puding:

Derin bir tencere igine vanilya hari¢ tim malzemeyi koyup, soduk olarak bir ¢irpici veya el mikseri yardimi ile
kdpturtene kadar ¢irpin.

Daha sonra orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar pisirip, icine mikser yardimi ile vanilyayi ekleyip, iyice
karigtirin.

(Toz vanilyayi sutli tathlarda malzemeye bagtan ekleyip, pisirmeyin. Bitiin vanilya aromasi pisme sirasinda
kaybolacagi i¢in toz vanilyay tatllara atesten indirmeden dnce ekleyin.)

Atesten alip, servis edeceginiz bardak veya késelere esit miktarlarda déktiginiz kakaolu pudinglerin Uizerine
koyup, 5-6 dakika sogutun.

Seritleri istediginiz kalinlikta ve sayida tekrarlayabilirsiniz.

Siyah beyaz pudingleri oda sicakliginda soguttuktan sonra buzdolabina kaldirin.

Soguk olarak servis edin.

Uzerini file badem veya rendelenmis ¢ikolata ile susleyin.
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