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SIYAH BEYAZ MUS

Bitter cikolata mus icin:

200 gr bitter ¢ikolata

6 yumurta beyazi

2 yumurta sarisi

50 gr pudra sekeri

Beyaz cikolatali mus igin:

150 g beyaz cikolata (vanilyasiz)
150 ml Igim Sef Krema

2 yumurta sarisi

3 yumurta beyazi

Bitter ¢cikolata mus hazirlamak igin ¢ikolatayi isiya dayanikli bir kaba parc¢alar halinde kirin. Su kaynattiginiz bir
baska kabin tizerinde benmari usull eritmeye baglayin. Cikolatalarin i¢inde oldugu kabin, suya degmediginden
emin olun. Temiz bir kasede yumurta beyazlarini yogunlasana kadar ¢irpin. Cikolatalar eridiginde atesten alin ve
serinlemeye birakin. Yumurta sarisiyla sekeri karistirin. Bu karisimi yumurta beyazinin igine, alttan Uste
katlayarak karigtirin. Karigimi alti bardaga bélerek buzdolabinda sogumaya birakin. Bu sirada beyaz ¢ikolatalari
ayni yéntemle eritin. Igim Sef Krema ve yumurta sarisi ile karistirin. Yumurta beyazlarini iyice katilagtirarak
kivam alincaya kadar cirpin. Beyaz ¢ikolata karigsimina katin. Buzdolabindaki bardaklara beyaz ¢ikolata
karisimindan ekleyin ve tekrar buzdolabinda beklemeye birakin. Bir gece ya da en azindan birka¢ saat
sogumaya birakin. Dilerseniz bardaklarin Gzerini ¢ikolata rendeleyerek susleyebilirsiniz.
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