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SIYAH BEYAZ KURABIYE

Malzemeler:

Hamuru icin:

1 kahve fincani kakao

2 adet yumurta (birinin aki i¢ malzemesine)
250 gram margarin

2 kahve fincani pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Iciigin:

2 su bardag hindistancevizi

2 cay bardagi pudra sekeri

1 adet yumurtanin aki (hamur malzemesinden alinacak)

Hazirlanisi:

Un disinda tim hamur malzemesini karistirin. Unu azar azar ekleyerek yumusak bir hamur elde edin. Ayr bir
kapta hindistancevizi, yumurta aki ve pudra sekerini karigtirin. Hamurdan kiigUk parcalar kopartarak yuvarlayin
ve mimkin oldugunca ince olmasini saglayarak icini agin. I¢ malzemeden koyarak hamuru kapatin. Kapali yeri
alta gelecek bigimde yagl kagit serili tepsiye dizin. Kurabiyelerin yuvarlak formu korumaya dikkat edin. 180
dereceye ayarli firinda kurabiyeleri pisirin.

ML® Siyah Beyaz Kek icin tiklayin
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