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SIYAH - BEYAZ KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Beyaz hamur:

3 ¢ay bardagi un

1 tutam Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 ¢ay bardagi toz seker

90 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kakaolu hamur igin:

3 ¢ay bardagi un

1 tutam Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao

3 tath kasigi toz seker

110 g yumusak margarin

70 g findik ezmesi

Glazir:

1,5 cay barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
2 yemek kasi§i su

Unu eleyin, hamur kabartma tozu, toz seker, margarin ve sekerli vanilini ilave edip iyice yogurun.

Unu eleyip hamur kabartma tozu, kakao, toz seker, margarin ve findik ezmesi ile iyice yogurun.

Her iki hamuru 4&apos;er esit pargaya bolin. Tim hamur pargalarina 20 cm uzunlugunda rulo sekli verin ve bir
kahverengi bir beyaz renkte olacak sekilde yan yana siralayin. Once elinizle hafif bastirarak ve daha sonra
merdane yardimi ile 2 mm kalinhdinda acin. Degdisik sekillerdeki kurabiye kaliplari ile, ayni kurabiyede iki ayri
rengin de bulunacagdi sekilde kesin.

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin
6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Kestiginiz pargalar tepsiye siralayin. Kalan hamuru toparlayip fazla yogurmadan tekrar agip kaliplarla kesin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

GlazlrQ hazirlamak i¢in pudra sekerini su ile iyice ezin. Pisirme kagidindan huni hazirlayip glaziri igine
doldurun. Ucunu makasla kesip kurabiyeleri sisleyin.
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