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SIYAH BEYAZ CIZGILI KEK

MALZEMELER

125 gr. tereyagdi

100 gr. bitter ¢ikolata

4 corba kasig esmer seker
2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag iri kinlmis ceviz
10 adet kuru kayisi

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
2 corba kagigr granil kahve
Uzerine fildisi cikolata

Firnn kabina sermek icin yagl kagit

KugUk bir kasenin igine tereyagini, gikolatay! koyuyoruz. Bir tavanin i¢ine bir parmak eninde su doldurup ocagin
altini yakiyoruz ve kaseyi de tavaya oturtuyoruz. Bdylece kaynayan su sayesinde tereyagi ve ¢ikolata erimis
olacak. Ayri bir yerde karistirma kabina yumurtayi kiriyoruz, Gzerine esmer seker dokip ¢irpma teliyle 2 dk.
cirplyoruz. Sonra erimig olan tereyagd, ¢ikolatay! ve kahveyi ekleyip, ¢cirpma teliyle karigtirmaya devam ediyoruz.
Uzerine unu, cevizi, vanilyayi, kabartma tozunu, minik dogranmis kayisi pargalarini da koyup, hepsini bir gtizel
karistirdiktan sonra, orta boy borcamin zeminine yagh bir kagit kesip yerlestiriyoruz. Uzerine kek harcini dékip,
kasik yardimiyla yayip, dnceden isitiimig 170 derecelik firnda 20 dk. pisirip firndan ¢ikartiyoruz. llik hale gelince
bir tahta Uzerine ters cevirip, yagl kagidi bir ucundan tutup aliyoruz. Kekimizden tg¢gen, kare vb. gibi istedigimiz
sekilleri kesiyoruz. Kesim islemi tamamlaninca beyaz ¢ikolatayr benmari usullyle eritip, yagli kagittan kilah
yapip, icine dolduruyoruz. Kesmis oldugumuz kek dilimlerinin Gzerine, istedigimiz sekillerde sikip, servise hazir
hale getiriyoruz.
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