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SIYAH BEYAZ GIKOLATALI KURABIYE

100 g Oda sicakhginda tereyagi

1 Su Bardagi seker

1 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Un

1 Su Bardagi Déviuimis Ceviz

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

1 Paket paket beyaz ve bitter grazil ¢ikolata

Firini 170 dereceye ayarlayalim. Yumurta ve sekeri derin bir kapta mikser ile beyazlasana kadar ¢irpalim. Oda
sicaklginda tereyadi, un, vanilya kabartma tozu ve dévilmUs ceviz ilave edip, bu defa kasik ile karigtiralim.
Yumusak kivamli hamurdan mandalina biyUkliginde parcalar kopartip elimizle yuvarladiktan sonra yagh kagit
serilmis firin tepsisine dizelim. Kurabiyeleri 10 dakika kadar pisirdikten sonra sogumaya birakalim. Bu arada
hazir grazil ¢ikolatayi veya beyaz ve bitter olmak Gzere iki paket ¢ikolatayr benmari usull eritelim. Kurabiyeleri
erittigimiz ¢ikolatalara batirip, bagka bir tabakta soguttuktan sonra asil servis tabagina alalim.
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