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SIYAH BEYAZ GIKOLATALI BAYRAM KURABIYESI

Kurabiye igin:

2.5-3 su bardagi un

125 gr sana margarin

1 su bardadi + 3 yemek kasigi seker
1 adet yumurta(hafsfce ¢irpiimis)
2 yemek kasigi st

1 tath kasigi kabartma tozu

1/4 cay kasig tuz

1 paket Vanilya

1 adet limon veya portakal kabugu
Sislemek icin:

100 gr beyaz gikolata

100 gr bitter cikolata

100 gr sutld gikolata

Kuru meyveler

Dolgulu olanlarin igine:

Karamelli ¢ikolata pargalari

Un, kabartma tozu, tuzu bir kapta karigtirin. Ayri bir kapta yumugak tereyagdi ve sekeri krema kivami alana kadar
¢irpin. Yumurtayi ve vanilyayr mikser calisirken tereyagi ve seker karisimina ekleyin. lyice karistiktan sonra unlu
karisimi ekleyip karistirin. Gerekirse yogurun veya mikserin kati hamur ucunu kullanin. (makinaniza bagli, ben
hi¢ ug degistirmeden cirptigim aparatla hamuru da karigtirabiliyorum.)

Elde ettiginiz hamuru diiz bir ylizeye alin ve oklava veya merdane yardimi ile yarim cm kalinhginda agin ve
dilediginiz sekilde kesin. Kurabiye kaliplari kullanabileceginiz gibi bigakla kareler de kesebilirsiniz. Ben daire
seklindeki kurabiyeleri cay bardagi adzi ile kestim.

Dolgulular i¢in, ceviz buyUkiginde hamuru avucunuz i¢inde ac¢in ve igine ¢ikolata pargalarini ekleyip hamuru
kapatin ve yuvarlayin. Daha sonra Ust kismindan hafif bastirarak sekillendirin.

Kurabiyeleri yagli kagit serilmis tepsiye dizin.

170C finnda 10 dakika pisirin. Hamurun kizarmamasi gerek unutmayin. Firindan ¢ikinca yumusak dursa da
katilagiyor.

Cikolatalari benmari usuli eritin. Dilerseniz bitter ve stliyU ayni kapta eritip karistirabilirsiniz.

Kurabiyeler soguduktan sonra erimis ¢ikolatalar ve kuru meyvelerle susleyin.

2 renkli kurabiyeler icin, kurabiyelerin bir tarafini beyaz cikolataya batirip, yagl kagit serilmis tepside
buzdolabinda sogutun. Daha sonra ¢ikolatali taraflarina fazla degmeden diger yarisini siyah ¢ikolata ile kaplayin
ve sogumaya birakin.

Beyaz ve agik kahve cikolatall kurabiyelerdeki agik kahve kisma ¢ok az normal cikolata karigtirarak yaptim. Ayni
karisimi dolgulu kurabiyeleri siislemek icin de kullandim.

Damlattiginiz ¢ikolatalara kiirdan yardimi ile sekil verebilirsiniz.
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