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SIVRI KUSKUSLU SALATA

Refika Birgdl

1 su bardagi Kuskus

2 corba kasigi Pekmez

6 corba kasigi Zeytinyagi

3-4 dal Limoni Kekik

1 parga Zencefil (Yarim Ceviz BlyUkliginde)
Yarim adet Aci Kirmizi Biber

Tuz

1 bag Roka

10 yaprak Marul

1 bardak kuskusu, kiigtk bir tencereye ekleyin, Uzerine kaynar su dokip, 6-7 dakika haglayin. Haglaninca
sudan gecirerek siiziin ve biraz sogumasi i¢in bekletin. 1 bag roka ve 10 yaprak marulu yikayip, sosun iyice
gegebilmesi igin kurutun. Sonra elinizle birkag pargaya ayirarak bir kaseye alin.Sosu igin Valso[?lya 5 gcorba
kasiJi sirke ve 6 ¢corba kasidi zeytinyagini ekleyin. Ardindan 2 gorba kasigi pekmez, 5-6 dal limoni kekigin
yapraklarini, %2 ceviz buyUliginde soyulmus zencefili ve acilik vermesi igin Y2 aci kirmizi biberi de ekleyip,
¢alistirin. 30 saniye i¢inde nefis bir sosunuz olacak.
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