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SiVRI BIBER TURSUSU

1 kg sivri biber (saplari ayiklanmig)

1 demet maydanoz koku (baglanmis)
1 litre (5 su bardagi) su

1 litre (5 su bardag@) sirke

6 dis sarimsak (dévilmus)

2 gorba kasigi tuz

1 corba kasigi kirmizibiber

1/4 su bardag rafine yag

Sivri biberleri yikayip temiz bir cam kavanoza dizerek, Ustline baglanmis maydanoz kékind koyunuz.
BuyUk bir tencereye su, sirke, sarimsak, tuz ve kirmizibiber koyup, orta atese oturtunuz. Karigimi bir tagim
kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alip rafine yagi ekleyerek, bir kenarda iinmaya birakiniz.

Karigim ilininca kavanozdaki biberlerin Ustline dokip, agirlik yaparak kavanozun agzini sikica kapatiniz.
Kavanozu serin ve nemsiz bir yerde 15 giin beklettikten sonra, tursunuzu servis ediniz.
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Fotograf "Dizagac" tarafindan génderildi. 08.02.2021
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