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SIVI CORBASI (SENPAZAR KASTAMONU)

Kuzey Anadolu Kalkinma Ajansi

2,5 Gorba Kasigi Un
1,51t. Su

1 Bas Kuru sodan

1/2 Yemek Kagi§i Salca
1/2 Gorba Kagigi Kekik
1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Tutam Pul biber

1 Corba Kasig Tereyagi

Tencereye konan su kaynarken, un bir kapta ilik suda eritilir.

Kaynayan suya karistirilarak ilave edilir. Tuz da eklenir.

Bir tagim kaynadiktan sonra ocaktan alinir. )

Sogan incecik kiyilir. Ayri bir tavada tereyagi eritilir. Uzerine kiyilan sogan eklenir.
Hemen ardindan ocaktan indirilen gorbaya salga dokulir ve karigtirilir.

Tabaklara konulur ve Uzerine baharat eklenir.

Ardindan sicak bir sekilde servis edilir.

Yaninda 6zellikle taze fasulye ve biber tursusu tiketilir.

Not: Adamin birinin ilk hanimi vefat eder. ikinci evliligini yapar ama ikinci esi bu gorbay pisiremediginden adam
ondan bosanir.
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