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SIVEYDIZ (GAZIANTEP)

THY Skylife

5 adet taze sarimsak
300 gr kugbasi kuzu eti
5 adet taze sogan

100 gr nohut

100 gr tereyag

1 tath kasidi tuz

10 gr kuru nane

300 gr stizme yogurt

2 adet yumurta

1 yemek kasigi un

1/2 ¢ay kasigi hasbir (safran)
4 su bardagi su

Tencerede tereyagdinin yarisi eritilip kugsbasi etler ilave edilir. 3 [?] 4 dakika kavrulup tuz ve su ilave eklenip
pismeye birakilir. Etler pistikten sonra i¢erisine 6nceden haslanmis nohut ilave edilir. Biraz iri ve ¢apraz sekilde
dogranmig sogdan ve sarimsak, et ve nohuta eklenir ve beraber bir tagim kaynatilir. Ayri bir tencereye stizme
yogurt, yumurta ve un konularak hafif ateste strekli ¢irpilarak pisirilir. Safrani ve etli nohutu bu karigsima
bosaltarak, beraber bir tagim kaynatip ocagin alti kapatilir. Tavada tereyagi eritilip icerisine nane eklenir. biraz
cevrildikten sonra yemegin Uzerine gezdirilir. Sicak olarak servis edilir.
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