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SIVEYDIZ (GAZIANTEP)

1 kg kuzu eti (kusbasi)
2 adet yumurta

1/2 kg nohut

taze sodan

1.5 kg yogurt

taze sarimsak

tuz, nane

Kemiksiz, kugbas! dogranmig etle, 1/2 kg nohudu pisirin. Diger bir kapta (¢ sogana bir sarimsak disecek

sekilde, beg-alti cm araliklarla az suda haglayin. Her ikisin de pisirdikten sonra karstirin ve birkag tagsim
kaynatin. Bir tas yogurdun i¢ine yurmuta kirip, tencereye ilave edin. Tuz ve nane koyup servis yapin.

ML® Siveydiz icin tiklayin
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