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SIVEYDIZ (GAZIANTEP)

https://www.aksam.com.tr

200 gram kuzu kugbagi

2 dal taze sogan

4 dal taze sarimsak

Yarim su bardagi haglanmig nohut
1 tath kasidi un

3 yemek kasigi stizme yogurt
1 adet yumurta

3 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

2 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi kuru nane

Siveydiz yemegi tarifi icin dncelikle tencerede kuzu kusbasiyi zeytinyagdiyla kavurmaya bagliyoruz. Jilyen
dogradigimiz taze sogan ve sarimsagi ekleyip kavurmaya devam ediyoruz.

Siizme yogurt, un, yumurtayi tencerede ¢irpiyoruz. Ocagin altini agtiktan sonra tuz, karabiber ve su ilave edip
karistirmaya devam ediyoruz. Hazirladigimiz meyaneyi ete ilave ediyoruz. Son olarak nohutu da ilave edip
kaynamaya birakiyoruz.

Tereyag@ini zeytinyaguyla eritiyoruz. Naneyi ekledikten sonra yakmadan kavuruyoruz. Siveydizi tabaga alip
Uzerine naneli sosu gezdiriyoruz. Sifa dolu siveydiz yemegi hazir.
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