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SIVEYDIZ CORBASI

250 gr kugbagi et

500 gr. yesil sarmisak

250 gr yesil sogan

6 bardak su

4 yemek kagig margarin

1 bardak nohut

4 bardak yogurt

1 yemek kagigi un

1er cay kasigi Kuru nane Tuz
1 tutam haspir otu

Sarmisak ve soganlari temizleyip, yikayin. Yan yan, iri iri dograyin. Haslayin ve siziin. Etleri, 6 bardak su ve
nohutla birlikte iyice pisirin. Sarmisak ve soganlari i¢ine atin. Tuz serpin. Yogurtla unu ¢irpin. Kaynamakta olan
karigima yavas yavas karistirin. Kaynayana kadar karigtirmaya devam edin. 15 dakika sonra altini kapatin.
Margarinde nane ile haspiri gevirin. Corbanin tizerine dékin. Sicak sicak servis yapin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 27.10.2021
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