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SIVAS KOFTESI

500 g Kiyma (Kaburga, but, kol karigimi)
500 g Koyun But
209 Tuz

Kiyma makinesinde orta kalinlikta ¢ekin, tuzlayin ve birkag dakika yogurun. Buzdolabinda 12 saat bekletin, bir
kez daha g¢ekin. Ortalama 25 gr[?lik yarin santimetre gapinda, 6-7 cm uzunlugunda oval kéfteler hazirlayin.
Ellerinizi ara sira suya batirin. Mese kdmUrU atesi Gzerinde kurutmayacak sekilde pisirin.

Servis Sekli: Sivas koftesi, 1zgarada isitilmis ve yaglanmis pide lzerinde ve yine ayni sekilde hazirlanmis pide
parcalari ile értilerek kdzde pismis domates ve biber egliginde sunulur. Dogranmis kuru sogan, maydanoz,
sumak ve limon ile yogurularak yapilan sogan salatasi, dogranmig domates, kuru sogan, aci kirmizibiber,
zeytinyag@i ve limon suyu ile yapilan ezme salatasinin yani sira tursu, diger yesillikler ve turp ile servis etmek
adettir.
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