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SIVAS KEBABI

6 Adet domates

1000 Gr. Kuzu eti (Kemikli ve Kusbasi)
2 Adet patates

1 Dis sarimsak

1 Adet kuru sogan

1 Corba Kasigi salca

1 Kase maydonoz

7 Adet yesil biber

5 Adet patlican

1 Tutam Karabiber, kekik, pul biber, kimyon
1 Tutam tuz

125 Gr Sana Klasik

Patlicanlar alacali soyulup iri iri kiip sekilde dogranir. Tuzlu suya konulur. Biberler temizlenip yikanir. Domatesler
kip seklinde dogranir.Kuru sogani ince kiyalim. maydonozlar dogranir.Patatesleri iri kiipler halinde dograyalim.
Eti 15 dakika bir tencerede pisirelim. Giveg igine sirasiyla kuru sogan, et, patlican, patates,sarimsak,
maydonoz biber ve domatesi diizenli bir sekilde koyalim. tuzunu ve baharatini ekleyelim. 125 gr Sana klasigi
Uzerine dograyalim. Malzemelerin lzerini agana kadar salgall suyu ekleyelim. Glvecimizin agzini aliminyum
folyo ile kaplayarak 140 derecelik firinda pigirelim.
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