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SIVAS KEBABI

MALZEMESI:
1/2 kg. kugbag! et
5 patlican

1 sogan

1 bag maydanoz
6 domates

6-7 yesil biber
salga

sivl yag
karabiber
kirmizibiber

su

tuz.

Patlicani alacali soyun, halka halka dograyin, tuzlu suda acisini gikartin ve bol yagda kizartin. Biberleri
temizleyip kizartin. Kisik ateste etin suyunu cektirin ve ince kiyilmis sogani ekleyerek hafif kavurun. Uzerine
sirayla patlican ve halka dogranmis domateslerin yarisini, biberleri ve tekrar kalan patlican ve domatesleri tst
Uste yayarak dizin. En Uste kiyilmig maydanozu serpip baharatlari, tuzunu ve 1,5 bardak salcal su ekleyip énce
harli sonra kisik ateste pigirin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 22.03.2015

© lezzetler.com tarif n0:43376 « adi:SIVAS KEBABI « génderen:iilker tinver  indirme tarihi:05.04.2025 - 08:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sivas-kebabi-vt1407
https://img.lezzetler.com/yuklenen/sivas-kebabi-43376.jpg
http://www.tcpdf.org

