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SIVAS KEBABI

Yarim kg. koyun eti
tuz

sogan

kirmizi biber
karabiber

yarim kg. patlican
yesil biber
domates

Koyun eti pargalanr, bunlar pirzola blytkluginde ayrilip, tuz, sogan ve baharattan olusan bir karisima yatirilir.
Bu etler bir ucu baston gibi egdik uzunca siglere dizilir, alaca soyulup dilimlenmis patlican, yesilbiber ve domates
de sirayla atr sise dizilir. Bu sisler bir tandir andiran 1,5 metre derinlikte ve genisliginde olan tuglalardan
6rtlmig toprakla sivanmig ocakta pigirilir. Ocagin Gzeri agik olup asmak igin bir tel vardir. Sigler ateg Gizerinde
dik asllarak pisirilir. Ince bulgur, sal¢ca sodan, biber, tuz ilavesiyle hazirlanan icle doldurulur.
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