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SIVAS KATMERI

Malzemeler:

4 su bardagi un
20 gr. yasmaya
1 tath kasidi tuz
1 tath kasidi tozseker
175 gr. margarin
I¢ harci igin:
patates

peynir

Uzeri icin:
yumurta

susam

Yapiligt:

- Hamuru pasta tabagi blyukliginde bezelere ayirin.(bu élglide 3 beze oluyor) Hamurun iyi agiimasi igin
mutlaka 15 -20 dakika dinlendirin

- Unlanmig zeminde (agmak i¢in yuvarlak bir masa kullanmak gerekli ,¢linkli hamur masadan sarkacak kadar
agllacak) hamur yufka buyuklugiine gelene kadar oklava ile agin.(agarken gerektikge un dokin.)

- Uzerine erittiginiz margarin ve siviyag karisimindan 5-6 kasik gezdirin.Hamuru kenarlarindan tutup ortaya
dogru katlayip kaldirin yagin her yerine bulagmasini saglayin.

- Hamuru alt kismindan ortadan uglara dogru ellerinizle sivazlayarak yavas yavas biyUtin.

- Hamurun bitln etrafina ayni islemi uygulayin,yirtiimalar olabilir Snemli degil.

- Masa 6rtusu gibi yapabildidiniz kadar inceltin.

-Hamuru iki uctan karsilikl olarak ortada birlestirin.

- Hamuru kivirarak yuvarlak sekilde 4 beze elde edin.

- BOttin hamuru bu sekilde hazirlayin.

- Katmer yapmak igin bezeleri oklava ile 30-35 cm gapinda agin.(agma isleminde artik un kullanmayinArtik
pisirme igslemine gegiyoruz.Saci isitip katmeri oklava ile alip saca koyun. Uzerine 2-3 kasik yagdan gezdirin.(her
tarafi yaglanacak sekilde) )

Ayni islemi diger ylizinede uygulayin. Iki tarafini glizelce kizartin.Peynirli yapmak igin actiginiz katmerin yarina
peyniri koyup ,diger yarisini Gzerine kapatin.Ayni sekilde pigirin.

Pisen hamurlari sicakken bir tabak yada tepsiye almayin ,terleme yaptigi icin yumusuyor, KITIR KITIR
OLMUYOR

ML® Urla Katmeri (Peynirli) icin tiklayin
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