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SIVAS KATMERI

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi su

1 cay bardagi sivi yag
Alabildigi kadar un

1 paket toz maya

1 tath kagig tuz

Igi igin:

150 gr. margarin

1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi yogurt

Yogdurma kabina, yodurt, sivi yad, maya ve tuz konur, alabildigi kadar un ilavesi ile yumusak bir hamur
yogurularak yarm saat dinlendirilir.

Hamur 6 paziya ayrilir, 1. pazi oklava ile ag¢ilir, Gzeri yaglanir, iki ucu ortada birlegtirilir, kat yerleri yaglanir, diger
iki ucu da Ust Uste getirilir, yani g6zleme bigiminde katlanarak kenara alinir.

2. pazi da alip agilir, Gzerine yag surullr, katladigimiz birinci hamuru ortasina koyup, yan kanatlari tzerine
katlanir. 5 dakika dinlendirilir.

Dinlenen hamurlar oklava ile biraz sada sola biraz buyGtlUr, firn tepsisine alinir, Gzerine yumurta sarisi ile
kanstiriimig yogurt siirtlir, bigakla paralel gizgiler gizilir.

Diger pazilar da ayni sekilde hazirlanarak toplam 3 adet katmer hazirlanmig olur. 180 derece firinda pigirilir.
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