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SIVAMA PALETI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Bu bigak slsleme igin ¢ok gereklidir. Kesici b6lumu yaklasik 18 cm olmalidir. Bicak fazla esnek olmamalidir. Her
zaman temiz ve parlak tutulmalidir. Palet bigaklarin farkli farkli boyutlari vardir, kek karigsimlarini ve kremalari
yaymak icin kullanilirlar. Kii¢iik boyda bicaklar 6zellikle pasta kremasina bigim vermek igin idealdir.

Siraslyla; makas, sivama paleti, testere bigak, pastaciigin temel araglaridir.
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Sivama paleti ile krema sirdlmesi.
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Palet yardimiyla pastanin kaldirimasi.
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Sivama paleti ile yan susleme yapilmasi.
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