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SISTE SARIMSAKLI| SEBZELER

100 gr. mantar

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 blyUk patates

12 klclk sodan

2 kirmizi biber

1 dis sarimsak

75 gr. tereyad!

Tuz ve biber

Mantarlar haglayin ve zeytinyadin icine koyun. Patatesleri dilimleyip parcalara bolin ve 10 dakika kadar kaynar
tuzlu suda haglayin. Kiiglik soganlari soyup butin halde birakin. Biberlerin tohumlarini ¢ikarin ve dilimleyin.
Sarimsag@i dévin ve karabiberle birlikte bir kapta erittiginiz tereyagina katin. Sebzeleri siglere gecirin ve tstline
sarimsakli tereyad surn. Orta sicaklikta 15 dakika pisirin. Ara sira geri kalan sarimsakl tereyagdan sdirin.
Sicak servis yapin.
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