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SISTE FENER BALIGI

3 kg fener baligi
Tuz

4 adet sivri biber

1 adet kuru sogan
2 adet domates

2 yemek kasigi yag

Fener baligini temizleyin ve ceviz biyUkliginde pargalar halinde kesin.
Bir kapta yag ve tuzu karigtirin.

Baliklari icine aktarip 15 dakika bekletin.

Domatesleri ve kabuklari soyulmug soganlari 6 parcaya bélin.

Biberleri 1,5 cm genigliginde kesin.

Siglere sirasiyla domates, biber, sogan ve baliklar dizin.

lyice kizmig olan 1zgarada orta ateste her iki tarafini da 6 dakika olmak Uzere 12 dakika pisirin.
Sicak servis edin.
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