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SISTE EKMEKLER VE DOMATES GCORBASI

1 paket Knorr Domates Corbasi

5 su bardagi su

1 tutam kuru nane

yarim cay kasigi toz parmesan

2 ¢orba kagsig mozarella peyniri

4 Gg¢gen dilim domatesli karper peynir

4 dilim tost ekmegi

2 tutam taze nane yapragi (stslemek igin)

Oncelikle bir tencerede 5 su bardagi su ile Knorr Domates Gorbasi"ni karigtiralim. Once orta ateste siirekli
karistirarak yaklasik 10 dk pisirelim. Gorba kaynayinca altini kisip, i¢ine kuru nane, toz parmesan ve mozarella
peynirini atalim. Bu sekilde 5 dk daha karigtiralim. Bir yanda 4 dilim tost ekmegini kullanarak 2 adet tost
yapmamiz gerek. Yani bir dilim ekmegin arasina domatesli karper peynir koyup, Uzerine bir dilim ekmek daha
kapatacagiz ve diger 2 dilime de bu islemi uygulayip, tost makinesinde ekmekler kizarana kadar pisirecegiz.
Tostumuz hazir olduktan sonra bunlar kiiglk kiicUk kareler halinde kesecegiz. Ve kiguk bir ¢dp sise ekmekleri
dizecegiz. Bu sirada hemen sicak gorbamizi derin bir kupa bardaga alacagiz. Bardak cam olursa daha sik
gorinecektir. Uzerini taze nane yapragiyla stsleyecegiz ve ekmeklerimizi de tzerine ekleyip, bu sekilde servis
edecegiz.
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