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SISTE BURGER

500 g dds kiyma

1 ¢corba kasigi galeta unu

1 corba kasigi tane hardal

1 corba kasig pekmez

1 corba kagigi sirke

1 adet yumurta

1 tath kagigi karabiber

Istege bagl tuz

12-15 adet yagl bos sandvi¢ ekmegi

500 g dana dos kiymayi, 1 corba kasigi galeta ununu, 1 ¢orba kasigi tane hardali, 1 corba kasigi pekmezi, 1
corba kasidi sirkeyi, 1 yumurtay, 1 tath kasigi karabiberi ve tuzu karistirin. Gok fazla yogurmayin, kiymanin
malzemeler ile karigsmasi yeterli.

Kisi bagl 50 g edecek sekilde pargalar ayirin ve kiiglk kofteler yapin. 1zgarada, sevdiginiz pigkinlik derecesinde
az, orta veya iyi, pisirin. Daha sulu bir hamburger elde etmek istiyorsaniz ¢ok fazla pisirmemelisiniz.

Bu sirada pastaneden aldiginiz yagl bos sandvi¢ ekmeklerini ortadan ikiye kesin ve iclerinde iz gikana kadar
1zgara edin. Once pisirdiginiz ekmegin alt kismini sonra kéfteyi daha sonra da ekmegin Ust kismini sise gegirin.
Bu kadar glizel bir karisim ekstra higbir seye ihtiya¢ duymayacak ama daha belirgin tatlar isteyenler igin tursu
ya da hardal tavsiye edebiliriz.

SiSTE BURGER
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