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SISKO OMLET

3 Adet Yumurta

3 Cay Kagig Sut

5 Adet Mantar

1 Adet Domates

2 Tath Kasigi Tereyagi

2 Corba Kasigi Rendelenmis Taze Kagar
5 Sap Maydanoz

1/2 Corba KagiJI Karabiber

1 Cay Kasig Tuz

3 Dilim Jambon

Yumurtalar ve sttl derin bir kaba koyalim ve ¢irpalim. Karigima tuz ve karabiberi de eklemeyi unutmayalim.
Yikadigimiz mantarlari dilimleyelim. Domatesleri ve jambonu kiip kip keselim.

Tavaya 1 tatl kasidi tereyadini koyalim. Igine mantar, domates ve jambonu ekleyerek 5 dakika kadar pisirelim
ve ayri bir kaba alalim.

Kalan tereyagdini tavada eritelim, yumurtali karigimi dékelim. Omlet pismeye basladiginda (ortasi hentiz
suluyken) 6nceden pisirdigimiz malzemeleri omletin yarisini kaplayacak sekilde ekleyelim. Uzerine rendelenmis
peyniri ve kicUk kigik dogradigimiz maydanozlar serpelim.

Omleti spatula yardimiyla ikiye katlayalim. 1 dakika daha pigirelim ve tabaga koyalim. Omletimiz servise hazir.
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