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SIS KEBAP (SOGANLI)

750 gram kuzu kiyma

1 kg arpacik sogan

1 su bardagi nar eksisi

1 cay bardagi limon suyu
bir miktar tuz

bir miktar karabiber

Izgaralik sislere soJanlari gecirip kiymayi da etrafinda sariyoruz ve izgarada pisiriyoruz. Pistikten sonra firin
tepsisine gekip kebabimizin sosunu hazirliyoruz. Nar eksisi, limon suyu, karabiber ve tuzu karistirip
hazirladigimiz bu sosu kebabin Gzerinde gezdiriyoruz.Uzerine folyo ¢ektikten sonra 1zgara ocadinda biraz
bekletip servis yapiyoruz.
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