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SIS KEBABI

Koyunun yagsiz tarafindan istediginiz kadar kusbagsi dograyiniz. Sogdan suyu, tuz ve biberle ogusturup bes alti
saat birakiniz. Sonra sislere gegiriniz. Orta ateste bir defa ¢evirmek Uzere birer dakikada iki tarafinin da rengini
soldurup dylece tabaga koyunuz, Gstind bezle értlip birakiniz. Bir iki saat sonra ateste pisiriniz. Eti soldurmadan
kebap yapmak adet olmustur amma lezzetli olmasi i¢in bu tarzda pisirmek lazimdir.
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