—

I i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SIS KEBAP

400 gr. bonfile

4 corba kasigi zeytinyagi
Kekik

Karabiber

Kisnis

2 corba kagsiJi sirke

1 tath kasigi bal

Eti; zeytinyadi, dévilmis baharatlar, bal ve sirke karisiminin icinde iki saat kadar bekletin. Daha sonra keskin bir

bigakla ince ince dilimleyin. Sislere gegirip 1zgarada pigirin. Servis tabagina salata, domates ve lavas ekmegi
yerlestirin. Uzerine de etleri yerlestirip servis yapin.
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