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SIS KEBABI

Az yagl koyun etinin but tarafindan, ceviz blyUkliginde, istenilen kadar dogramalidir.

Bu lokmalari, temiz ve yaglanmis sislere gecirmeli ve her iki et pargasinin arasina bir defne yapragi da konursa
ala olur.

Sisleri, ocakta ates Uizerine, yan yana dizmelidir. Bir tarafi pigince, 6bir tarafini gevirmelidir. Kebap, tamam
olunca, sislerdeki etleri cikarmalidir. Bunun igin de her sisteki, en son pargayi iterek, hepsini bir ¢irpida
¢cikarmalidir. Cakasl ve keyfi budur.

Taze domates mevsimi ise, bir iki domatesi de tzerlerine dogramali ve hardali da tabagdin kenarina alarak
lezzetle yemelidir.
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