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SIS KEBABI (YOGURTLU)

1,5 kg'lik bir kuzu budu (kemigi ¢ikarilip, kusbasi dogranmis)

1 su bardag yogdurt

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 cay kasigi karabiber

1/2 tath kasigi tuz

2 yesil yada kirmizi dolmalik biber (saplari ve ¢ekirdekleri ¢ikarilip kiigik pargalara Jogranmig)
3 sogan (her biri dnce dérde, sonra ikiye bélunlp, yapraklar birbirinden ayriimig)

BuyUk bir kaseye yodurt, sarimsak, karabiber ve tuzu koyup karistirmiz. Kugbasgi etleri koyup, yogdurtlu sosa
iyice bulayiniz. Kasenin Ustina 6rtlp, 5-6 saat oda sicakliginda (yada 1 gece buzdolabinda) bekletiniz. (Bu
arada etleri bir iki kez geviriniz).

Once, 1zgaranizi kizdiriniz.

Kusbasgi etleri delikli kepgeyle kaseden gikarip, biber ve soganlarla sislere diziniz. 1zgaranizi aliminyum kagitla
ddéseyip, Ustlne sigleri yerlestiriniz. Etlerin her iki yanlarini 5'er dakika pisiriniz. Sis kebaplari isitilmig bir servis
tabag@ina ¢ikarip, 1zgaradaki aliminyum kagidin tstinde biriken sular Ustiine ddkerek, servis ediniz.
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