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SIS KEBABI

1 kg. kusbagi dogranmis kuzu butu eti
1 corba kasigi tuz

2 kahve kasigi karabiber
1/2 limonun suyu

4 adet domates

6 adet sivribiber

500 gr. stizme yogurt

2 pide

2 kasik tereyagi

2 kepge et suyu
Kirmizibiber

Kusbagi dogranmig etleri pisirmeden iki saat 6nce, tuz, karabiber, limon suyuyla karistirarak serin bir yerde
bekletin. Sonra, sislere takarak izgarada pigirin.

Domates ve yesil biberleri yikayip, blyUkluglne ve isteginize gore bdlerek, kurutmadan 1zgara edin.
Yogurdu iyice karistirdiktan sonra, pideleri dagitim tabagdina sicak sicak dizin. Uzerine bir kagik tereyagi
gezdirin; varsa, iki kepge et suyuyla hafifce islatin ve yodurdu tstiine doékun.

Yogurdun Uizerine kebaplari, 1zgara sebzeleri koyun ve kirmizibiberle kizdiriimis tereyadi gezdirin.
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