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SIS KEBABI (DOMATESLI)

Koyunun yagsiz tarafindan 650 gramlik bir pargay! tokmakla yassiltarak iyice doviiniiz, temizce yikayiniz,
sliziinGz, bezle suyunu aliniz, kugbas! dograyip tabaga koyunuz. Uzerine ince ¢entilmis 1-2 sodan, tuz,
karabiber, baharat, kekik serpiniz, bunlarla iyice ogusturup 1 - 2 saat birakiniz. Sonra siglere dizip pigiriniz.
Diger taraftan 4 - 5 domatesi dérde ayirarak kizgin sadeyagina atiniz birka¢ defa gevirip indiriniz, tahta kasikla
eze eze slzgecten slzinlz. Tuz, biber atip karistirdiktan sonra bir miktarini yemek tabaginin altina koyup
kebaplar Ustine ¢ekiniz. Artan salgayi Uzerine gezdirip servis yapiniz.
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