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SIRP EKMEGI

10 gr maya

3 adet yumurta sarisi
200 gr margarin

1 kasik seker

1 klguk kasik tuz

1 bardak sut

500 gr un

500 gr taze peynir
2-3 adet yumurta

1 cay bardad seker
1 avug kus Gzimd

Seker ile 1lik suti karistirip mayayi eritin.

Un, yumurta sarisini, yumugak margarini ekleyip tuzunu atip yogurun.

1 saat kadar bekletip mayalandirin

Mayaya gelen hamuru blyUk bir sekilde acin Uzerine taze peynir rendesini yayin sekeri kug tzimlerini serpin
sonra rulo seklinde kivirarak uzunlamasina yagli tepsiye yerlestirin Gzerine yumurta sarisini stirtip 180 dereceli
firnda Ustu kizarana dek pigirin.
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