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SIRON

5 Dis sarimsak

1 Tutam pulbiber

500 gr yogurt

1,5 Su Bardagi su

4 Su Bardagi un

3 Yemek Kagidi margarin
1 Tutam tuz

Bir kapta un, tuz ve suyu yogurun. Hamurdan yumurta buyGliginde pargalar koparip bezeler yapin. Hamuru
oklava gibi acin. Yufkalari tavada ters yiz edip pisirin. Yufkalari rulo yapip 2 cm eninde kesin. Kesik tarafi Uste
gelecek sekilde firin tepsisine dizin. Margarini eritin. Hamurlarin Gzerine dékin. 180 dereceye ayarlanmig firinda
25 dakika pisirin. Sarimsaklari ince kiyip yogurtla karistirin. Margarini ve pul biberi birlikte 1sitin. Yemegin
Uzerine dnce yogurt sonra yag! gezdirip servis yapin.
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