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SIRON (HAZIR YUFKA)

https://www.sabah.com.tr

3 adet yufka

3 corba kasigi tereyagi
350 gram kiyma
Haslamak igin:

3 dis dévilmis sarimsak
1,5 su bardagi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yufkalarin her birini ayri ayri rulo yapin ve 2 cm genigliginde kesin. Firin tepsisine yan yana gelecek sekilde dizin
ve lzerine erittiginiz tereyagini gezdirin. Kiymayi tuz, karabiber ve pul biberle kavurup yufkanin tizerine yayin.
Uzeri igin yogurt ve sarimsagi ¢irpin. Kiymanin tzerine gezdirin ve dnceden isitilmig 180 derece firinda 15-20
dakika pigirin. Tereyagini eritin ve salgayi ekleyip bir kag kez gevirin. Firindan ¢ikan sironun Uzerine gezdirin ve
sicak olarak servis yapin.
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