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SIRON

4 su bardagi un

2 yemek kagsigi tereyagi
2 su bardagi yogurt

2 dig sarimsak

Tuz

Kirmizi pul biber

Unu bir kaba dokup ortasini agin, tuz serptikten sonra su ekleyip yumusak bir hamur hazirlayin. 20 dakika
dinlendirin.

Hamurdan 10 adet beze yapip, oklava yardimiyla agin.

Yufkalar sacin tzerinde pisirip, rulo yaptiktan sonra 4 [?] 5 cm uzunlugunda kesin.

Sarimsakli yogurt hazirlayip, bir bardak su ekledikten sonra iyice ¢irpin.

Kesilen hamurlarin ug kismini yogurda batirip, yogurtlu kisimlar Uste gelecek sekilde firin kabina yerlestirin.
175 derece 1sitilmig firnda, 20 dakika pigirip ¢ikartin ve (zerine kalan yogurdu dokun.

Tereyagini kizdirip kirmizi pul biber ekleyin ve firindan ¢ikan sironlarin tGizerinde gezdirin.

Not: Artan sironlari buzlukta saklayin.
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