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SIRON (GUMUSHANE)

2 su bardagi su
Alabildigi kadar un
1,5 tatl kagigi tuz
Yarim paket tereyagi
2 su bardagi yogurt
3-4 dis sarimsak

Pul biber

Su ve tuz karstirilir, hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurdan limon biyUkliginde pargalar alinir.
Oklavayla olabildigince blyuk agilir. Yufka temiz bir bezin Gzerine serilir, nemi gidene kadar kisa siire kurutulur.
Hamur bitene kadar yufkalar agilir. Nemi giden yufka rulo yapilir. 2 parmak eninde kesilir. Kesik kisimlar tste
gelecek sekilde tepsiye siki siki dizilir. Eritilmis tereyagi Uzerine gezdirilir. Sonra sarimsakl yogurt yayilir. Pul
biber serpilir. Onceden isitiimis 185 derece firinda 20-25 dakika pisirilir.
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